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                                                                                                                                                                          ПРИЛОЖЕНИЕ 1
                   Перечень торгово-технологического оборудования, 

                   установленного в здании гостиницы «Космос».
I. ХОЛОДИЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ. 

1. Холодильное оборудование номерного фонда:
1770 ед. оборудования. В каждом номере стоит  барный холодильник фирм «LG», «Daewoo» или мини-бар фирм «Elektrolux», «Атлант».
2. -1 этаж. Продовольственные склады:
15 холодильных камер рабочим объемом от 25 до 50 куб.м. Из них 5 камер являются низкотемпературными. 
3. Ресторан «Галактика»:
3.1. Шкаф холодильный Global 48F – 2 шт.

3.2. Холодильная камера КХК-4,5 – 2 шт.;

3.3. Стол охлаждаемый – 4шт.;
3.4. Шкаф холодильный Aspes AAP-1402 – 1 шт.

3.5. Шкаф морозильный Aspes AAN-1402 1 шт.;
3.6. Холодильный шкаф Forcar GN - 1 шт.;

3.7. Холодильный прилавок 300 литров – 2 шт.;

3.8. Охлаждаемые витрины 400 литров – 3 шт.;

3.9. Ледогенераторы 300 кг –1 шт., 15 кг – 1 шт.;

3.10. Поворотная охлаждаемая витрина – 1 шт.

  4. Ресторан «Калинка»:

4.1. Холодильные камеры Porkkf BF 1422 – 7 шт., в том числе 1 низкотемпературная;

4.2. Холодильная камера 8 куб.м. – 6 шт., в том числе  один низкотемпературный;
4.3. Холодильный шкаф 300 литров – 9 шт.;

4.4. Холодильный шкаф 600 литров  - 4 шт., в том числе  один низкотемпературный;

4.5. Охлаждаемый прилавок 300 литров – 11 шт.;

4.6. Витрина 300 литров – 1 шт.;

4.7. Холодильный шкаф 100 литров – 1 шт.;

4.8. Ледогенератор 300 кг – 1 шт., 15 кг – 1 шт.

4.9. Холодильные камеры Porkkf BF 910 – 4 шт

4.10. Ванна с охлаждением – 2 шт.

5. Кондитерский цех, мясная заготовка, овощной цех:

Кондитерский цех: имеются 4 камеры, в том числе две низкотемпературные, объем камер: 

6 куб.м. – 1 шт.;

8 куб.м. – 1 шт.;

10 куб.м. – 1 шт.;

18 куб.м. – 1 шт.

Холодильные шкафы – 7 штук, в том числе один низкотемпературный.

Холодильный прилавок  - 2 штуки.

Мясная заготовка:

Холодильная камера 8 куб.м., низкотемпературная.

Холодильная камера 8 куб.м. – 2 шт.,  среднетемпературные.

Холодильный шкаф – 1 шт.

Овощной цех: 

Холодильная камера 8 куб.м. – 1 шт., среднетемпературная.

 6. Рабочая столовая:
Холодильные шкафы – 6 шт.

Ларь морозильный  - 1 шт.
 7. Ресторан 25 этаж «Планета Космос»:

7.1. Прилавок холод. LGLOOL – 1000 – 1 шт.

7.2. Морозильник KST – 1 шт.

7.3. Саладетта охлаждаемая VKT – 1 шт.

7.4. Холодильник KSN – 1 шт.

7.5. Шкаф холодильный CGR345C -1 шт.

7.6. Холодильник Стинол 116 – 1 шт.
8. Кафе «Космос», Кафетерий, Фитнес-центр:

8.1. Холодильные шкафы – 3 шт.
8.2. Охлаждаемые витрины – 8 шт.
8.3. Охлаждаемый стол – 2 шт.

II. ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ.
1. Ресторан «Галактика»:
1.1. Плиты электрические – 4 шт.;

1.2. Конвекционная печь – 1 шт.;

1.3. Хлеборезка – 2 шт.;

1.4. Кипятильник – 2 шт.;

1.5. Сковорода электрическая – 2 шт.;

1.6. Печь для пиццы;

1.7. Саламандра – 1 шт.;

1.8. Гриль – 3 шт.;

1.9. Фритюрница – 2 шт.;

1.10. Пароконвектомат – 2 шт.;

1.11. Котел 80 литров – 1 шт.;

1.12. Посудомоечная машина  GTI -150 – 1 шт.

1.13. Мармит – 5 шт.

1.14. Машина упаковочная вакуумная Easy Pack – 1 шт.

1.15. Слайсер Kuechenbach – 3 шт.

1.16. Соковыжималка универсальная LI-240 – 3 шт.
2. Ресторан «Калинка»:

2.1. Электрические плиты – 8 шт.;

2.2. Электрические котлы – 3 шт.;

2.3. Электрические сковороды – 3 шт.;

2.4. Стимера (пароварки) – 1 шт.;

2.5. Электрогриль – 1 шт.;

2.6. Электротитаны – 2 шт.;

2.7. Подогреваемый прилавок – 1 шт.;

2.8. Фритюрница – 2 шт.;

2.9. Духовой шкаф 3-х секционный – 2 шт.;

2.10. Хлеборезка – 1 шт.;

2.11. Пароконвектоматы – 3 шт.;

2.12. Электрическая блинница – 1 шт.;

2.13. Водяные мармиты – 3 шт.;

2.14. Подогрев тарелок – 3 шт.;
2.15. Тостер – 1 шт.;

2.16. Самовар – 2 шт.;

2.17. Посудомоечные машины – 1 шт.;
2.18. Блендер Krups F-577 – 2 шт.
2.19. Кофемолка Sirman MC – 2 шт.

2.20. Мармит – 29 шт.

2.21. Машина гастрономическая AUTO – 1 шт.

2.22. Машина овощерезательная CL 60 – 1 шт.

2.23. Миксер – 4 шт.

2.24.  Мясорубка -  3 шт.

2.25. Открывалка банка Neumarket – 1 шт.

2.26. Соковыжималка – 5 шт.

2.27. Шкаф тепловой двойной Rieber – 2 шт.

3. Кондитерский цех, мясная заготовка, овощной цех:
Кондитерский цех:
3.1. Печь подовая – 2 шт.;

3.2. Печь ротационная – 2 шт.;

3.3. Тестомес – 4 шт.;

3.4. Печь (расстойка) – 2 шт.;

3.5. Тестоделитель – 1 шт.;

3.6. Тесторыхлитель – 1 шт.;

3.7. Просеиватель – 1 шт.;

3.8. Тестораскатка – 1 шт.;

3.9. Конвекционная печь – 1 шт.;

3.10. Плита 6-ти конфорочная – 1шт.;

3.11. Тортолетница – 1 шт.;

3.12. Робот купер настольный – 1 шт.;

3.13. Миксер настольный – 3 шт.;

3.14. Мельница- 1 шт.
Мясная заготовка:
3.15. Мясорубки – 2 шт.;

3.16. Протирочная машина.

Овощная заготовка:
3.17. Овощечистка – 2 шт.
4. Рабочая столовая:
4.1. Котлы электрические – 2 шт.;

4.2. Стимер – 2 шт.;

4.3. Пароконвектомат – 1 шт.;

         4.4. Плита электрическая – 2 шт.;

4.5. Поверхность жарочная – 5 шт.;

4.6. Фритюрница – 1 шт.;

4.7. Хлеборезка – 1 шт.;

4.8. Шкаф духовой  - 1 шт.;

4.9. Линия раздачи – 1 шт.;

4.10. Посудомоечная машина – 1 шт.
4.11. Кипятильник КА 50 – 1 шт.

4.12. Мармит  вторых блюд – 1 шт.

5. Ресторан 25 этаж «Планета Космос»

5.1. Полка тепловая VAB 192  – 1 шт.
5.2. Плита 4 конфорки стеклокерамика MKN – 1 шт.
5.3. Печь микроволновая Sharp R -397 -1шт.

